


Seher Tavukeuluk,

1978 yilnda civeiv iiretim ve satigt ile kanatl
sektoriine adimin atan Seher Tavukeuluk, 1996
8 yilinda dofuve giiney dogu Anadolu bélgesindeki
" beyaz et titketicilerine salikli, lezzetli ve taze pilic
eti yedirmek amaciyla beyaz et sektoriine
girmigtir.

Giindle 40 adet pilic kesimi ile firetime baglayan ve
her gegen giin iiretim kapasitesini biraz daha
artoran Seher Tavukquluk bugiin 12,000 ton/yillik
tiretim kapasitesi ile dogu ve giiney dogu Anadolu
bélgesinin en giivenilir beyaz et iiretici
konumundadir.

Diinyadaki sektorel degisimi ve gelisimi sitrekli takip eden Seher Tavukguluk bu gelismeleri kendi biinyesinde de uygulayarak her gegen
giinteknolojik altyapisinive tiretimagn gelistirmektedir.

Kuruldugu giinden bu yana temel politikas: tiketicinin giiven ve memnuniyetini saglamak olan Seher Tavukeuluk Hammadde
temininden itriiniin sunumuna kadar ki biititn agamalarda, 150 goor:2008 kalite Yonetim Sistemi ve 1SO 22000:2005 Gida Gitvenligi
Yonetim Sistemini kullanmaktadir. Bu sistemler sayesinde fiziksel, kimyasal ve biyolojik onlemler almakta ve tiretimin her
safhasmdaki Gida Giivenligi riskleri ortadan kaldundmaktadur.

Miigteri saglign ve giveni ditgiiniilerek, Kendli biinyesinde kurulu laboratuarmda ve resmi kurum laboratuarlarinda siirekli analizler
yapumaktave iiretim kontrol altinda tutulmaktadir.

Insan sagligina gosterdigi 5zeni, cevreye de gosteren Seher Tavukgquluk, kendi biinyesinde kurdugu 6zel bir aritma tesisi ile gevreye dene
denlisaygilioldugunu KANITLAMISTIR.

“KALITELI URUN, GUVENLI HIZMET, DURUSTLUK VE INSANASAYGI “ politikasin benimseyen Seher Tavukeuluk, geligen iiriinve
hizmetleri ile daha saglikly, daha lezzetli iiriinlerinin titketicilerin sofralarmdan eksilmemesi iin ¢alismalarma devam etmektedir.




Damizlik Yetistirme ve Yumurta Uretimi

Damizlik yetistirme tesislerimiz 120.000 m? alan iizerinde kurulmustur.

Tesislerimiz bilytitme ve yumurtlama olmak tizere iki kisimdan olusuyor.

Tesislerimizde en seckin broiler irklarindan biri olan Ross 308 irki yetistirilmektedir.

Giinumiiz son teknolojisinin kullanildig: tesislerimizde, uzman veteriner hekim ve ziraat mihendislerinin gozetiminde
etlik civciv (broiller) yumurtalar dretiliyor.

Bu tesislerde, tretilen yumurtalar uygun kosullarda temizlenerek ve dezenfekte edilerek kuluckahaneye sevk ediliyor.




Kulucka ve Civciv Uretimi
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Kuluckahanemiz, 6.240.000 adet yillik tiretim kapasitesine sahiptir.
kuluckahanemiz, Hollanda firmasi PASS Refarm Firmasindan ithal edilen en modern makineler ile donatilmis
Kuluckahanemizde diinyadaki son teknolojik ekipmanlar kullarlarak Gretim yapilmaktadir,

Uretimin her asamasi uzman ziraat miihendisleri ve veteriner hekimlerin kontrolii altinda tutulmaktadir
Kuluckahanemizde; Damizlik yetistirme tesislerimizden gelen yumurtalar, Fumigasyon ve dezenfeksiyon
islemlerinden gectikten sonra bilgisayar kontrolll gelisim makinelerine yerlestiriliyor.

Gelisim makinelerinde | 8 giin kalan yumurtalar, transfer boliimiine oradan da cikim makinelerine aliniyor
Cikim makinelerinde 3 giin kalan civcivler tek tek saglik kontroliinden gecirilir ve saghkli olan civcivler

yetistirme kiimeslerine génderiliyor.




Yem Uretimi

Yem fabrikamiz yillik 150.000 ton karma yem (retim kapasitesine sahiptir.

7.000 m? acik alan, 4000 m? kapali alana sahip Fabrikamizda en son teknoloji kullanilarak tiretim
yapiimaktadir.

Uretilen yemlerin tamami kendi ciftlik ve entegre kiimeslerimizde tiiketilmektedir.

Fabrikamizda kullanilan ( musir, vitaminler, minareler, kiispeler ve bitkisel yaglar vb. ) hammaddeler 6zenle
secilerek ve analizleri yapilarak Gretimde kullanilmaktadir.

Yem Fabrikamizda dretimin her asamasi ziraat miihendislerimiz tarafindan kontrol edilmektedir.

Fabrika biinyesinde 50 ton/ giin kapasiteli tam yagli soya tesisi de bulunmaktadir.




Etlik Pilic Uretimi
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Canli Etlik Pilic tiretimi sirketimize bagh olarak calisan Malatya ve Elazig bolgesinde
bulunan sozlesmeli iiretici kiimeslerinde yapiimaktadir.
Gintmiiz son teknolojisinin kullanildig) bu dretim kiimeslerinde, disariya tamamen
kapalive bilgisayar sistemi kontroli altinda tiretim yapilmaktadir.

Biitiin bio giivenlik dnlemlerinin alindigi modern iiretim kiimeslerinde, Uretimin her
asamasi uzman veteriner hekim ve ziraat muhendislerinin gozetimi altinda
bulunmaktadir.

Yetisme stiresi boyunca uygulanmasi gereken bitiin ilag ve asilar uzman veteriner
hekimlerin kontroliinde yapilmaktadir.

Bu kitmeslerde yetistirilen pilicler, biylime siirecine gore, Seher Yem Fabrikasinda 6zel
rasyonlarla trretilen yemlerle beslenmektedir.

42 giinliik bliylime sirecini tamamlayan pilicler, veteriner hekimler tarafindan, Hayvan
Sagligi ve Zabitasi Kanunu'na gore kontrol edilerek kesime alinmaktadir




Kesim ve Pili¢ Eti Uretimimiz
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Kesim tesislerimiz 7.000 m" acik 3.500 m" kapali alan tizerinde kurulmus olup,
tamami yurtdisindan ithal edilen modern kesim, parcalama ve paketleme
ekipmanlari ile donatilmistir.

Butiin hijyen ve sanitasyon kurallarinin eksiksiz uygulandig kesim tesislerimiz
gunlitk 36.000 adet pilic kesme ve isleme kapasitesine sahiptir.

Kesim tesislerimiz biinyesindeki ileri islenmis Griin (initemiz giinliik 4.000 kg
pili¢ sucuk, Pili¢ Salam tretim kapasitesine sahiptir.

Otomatik parcalama ve paketleme makineleri ile islenen drinler ozel
tasarlanmis soguk hava depolarinda muhafaza edilir.

Tarim ve Koy isleri Bakanhgi'min siirekli denetimi altinda bulunan kesim
tesislerinde, veteriner hekimler ve gida miihendisleri kontroliinde islami
usullere gore el ile kesim yapiimaktadir.

Hammadde temininden lriiniin sunumuna kadar biitiin asamalarda, 1SO 9001:2008 kalite Yonetim Sistemi ve ISO 22 000
Gida Giivenligi Yonetim Sistemi kullaniimaktadir. Bu sistemler sayesinde biitiin gida guvenligi riskleri ortadan
kaldirilmaktadir.

Diinya kalite standartlarinin uygulandigi kesim tesislerimizde her proses asamasinin ve kritik kontrol noktalarinin kayitlan
da tutulmakta ve saklanmaktadir. Bu kayitlar sayesinde satis noktalarindan ve marketlerden alinan her tiriiniin ait oldugu
pilic, bu pilicin yetistirildigi kiimes ve bu kiimeste yedirilen yem ve ilaca kadar geriye doniik izleme yapmak miimkindiir.
Hijyenik ortamda saglikli bir sekilde tiretilen triinlerimizi 6zel tasarlanmis frigofrick araclarimizla soguk zincir kirilmadan
bayi, market ve satis noktalarina etkin bir bicimde ulastirmaktayiz.




BUtin Pilic Urinleri

POSETLI BUTUN PILIC
Koli ici Adeti | Koli Ag

Koliici Adeti | Koli Agirligi (Kg)
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Taze olarak 04°C ‘de 7 giin/ Soklu olarak-18°C ‘de | yil siire ile saklanabilir.



But Urunleri
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BAGET _ | PIRZOLA !
Koli ici Adeti | Koli Agirhgi (Kg) Koli ii Adeti | Koli Agirlig (Kg)
8 8-9 8-12 842
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Taze olarak 04°C ‘de 7 giin/ Soklu olarak -18°C'de 1 yil siire ile saklanabilir.




Gogus Urinleri

DERILi FLETO
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| spEsiyaL (Muz) GOGUS
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Taze olarak 04°C ‘de 7 giin/ Soklu olarak -18°C‘de | yil stire ile saklanabilir.
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Kanat Uronleri

SPESIYAL (UCSUZ ) KANAT

KANAT

Koli ici Adeti

Koli Agirhg (Kg)
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Koli Agirli (Kg)

Koli ici Adeti
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YAPRAK KANAT BAGET KANAT __
Koli ici Adeti | Koli Agirlig (Kg) Koli igi Adeti | Koli Agirligi (Kg)
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Taze olarak 04°C‘de 7 giin/ Soklu olarak-18°C ‘de | yil siire ile saklanabilir.




SOSLU KANAT

SOSLU PIRZOLA

Koli ici Adeti

Koli Agirlig (Kg)

Koli ici Adeti

Koli Agirhig! (Kg)
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KELEBEK PIRZOLA

Koli ici Adeti

Koli Agirligi (Kg)

Koli ici Adeti

Koli Agirligi (Kg)
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Taze olarak 0-4°C*de 7 giin/ Soklu olarak -18°C de 1 yil siire ile saklanabilir.




Sakadat ve Yemeklik Urinleri

CIGER
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GOGUS SIRTI
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TASLIK

BUT SIRTI

Koli i¢i Adeti

Koli Agirhg (Kg)

Koli Agirligi (Kg)
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Koli i¢i Adeti
8
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Taze olarak 0-4°C‘de 5 giin/ Soklu olarak -18°C‘de 1 yil siire ile saklanabilir.




BATON SUCUK

Birim Agurlig (Gr)

Koli ici Adeti

Koli Agirligi (Kg)

100-200-500'

100-50-20

10

KANGAL SUCUK

Birim Agirlig (Gr)

Koli igi Adeti

Koli Agirhigi (Kg)

165200

6050

10

SALAM

Birim Agirhg (Gr)

Koli ici Adeti

KoliAgirhgr (Kg)

300

50

15

0-4°C* de 120giin siire ile saklanabilir,
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